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Tataki de thon rouge, sésame et légumes croquants

Red tuna tataki, sesame, and crunchy vegetables

Fish and chips de Cabillaud, purée a I'huile d'olive
Cod fish and chips and mushed potatoes

Ceviche de daurade aux fruits de la passion

Sea bream ceviche with passion fruit

Ravioles de foie gras et épinards, creme de Champignons de saisons et parmesan

Foie gras and spinach ravioli, seasonal mushroom cream, and Parmesan

Risotto dC frcgula aux 1égumes et parmesan

Fregola risotto with vegetables and parmesan

Tagliatelles fraiches a la cruffe fraiche d’hiver
Fresh tagliatelle with fresh wincer truffle

Magret de Canard pOélé, déclinaison d€ rexecures de carotces

S€3.1"€d dUCk breast, an array OfC:l]fl”Ot rexcures

Filﬁ[ dC veau ;1 basse température, 1égumes et sauce aux morilles

Slow-cooked veal tenderloin, veget:ables, and morel jus

Filet de bar roti, ratacouille de legumes, et riz blanc

Sea bass fillet, vegetable ratatouille, and white rice

Filet de beeuf Simmental, sauce au poivre vert, frices de pommes de terre et salade

Simmental beef fillet, green pepper sauce, potato fries, and salad

Filet de coucou de Malines, tagliatelle fraiches et legumes

Chiken fillet, fresh tagliatelle, and vegetables

[Les desserts

Choux craquelin, ganache au chocolat et praline aux amandes
Mont-Blanc aux clémentines

Pain perdu au spéculoos, glace a la vanille

Mille-feuille a la vanille et glace carmale au beurre sale

L'assiette de fromages de Julien Hazard
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